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Administración  Horas 

Actuaciones en la empresa ante las dificultades económicas 
- Obra - 2 volúmenes 

120 

Análisis de estados financieros para no expertos  80 

Análisis y reducción de costes  120 

Aplicación del IVA 80 

Aplicación del nuevo PGC para PYMES. Manual práctico 80 

Aplicaciones informáticas de análisis contable y 
contabilidad presupuestaria (Ajustado al Cert. Prof. 
Financiación de Empresas)  

50 

Aplicaciones informáticas de bases de datos relacionales 
(Ajustado al Cert. Prof. Actividades administrativas en la 
relación con el cliente) 

50 

Aplicaciones informáticas de gestión (2008) - Obra 
completa - 3 volúmenes 

120 

Aplicaciones informáticas de gestión (2008) - Obra 
completa - 3 volúmenes - versión On-line 

120 

Aplicaciones informáticas de gestión comercial (Ajustado al 
Cert. de Prof. Actividades administrativas en la relación con 
el cliente)  

50 

Aplicaciones informáticas de hojas de cálculo (Ajustado a 
Cert. Prof. Actividades administrativas en relación con el 
cliente) 

50 

Aplicaciones Informáticas de tratamiento de textos 
(Ajustado al Cert. Prof. Actividades administrativas en la 
relación con el cliente) 

50 

Aplicaciones informáticas para presentaciones: gráficas de 
información (Ajustado al Cert. de Prof. Actividades 
administrativas en la relación con el cliente) 

50 

Asesor fiscal - IRPF e impuestos sobre sucesiones y 
donaciones - Vol 1. 

80 

Asesor fiscal - Ley General Tributaria, Impuestos sobre 
sociedades e Impuestos Locales - Vol. 2 

80 

Asesor fiscal. IVA e impuestos de transmisiones 
patrimoniales y actos jurídicos documentados - vol 3 

80 

Asesoramiento Fiscal. Tributación e Impuestos - Obra 
completa - 3 volúmenes 

120 

Atención al cliente en el proceso comercial (Ajustado al 
Cert. Prof. Actividades administrativas en la relación con el 
cliente) 

50 

Contabilidad previsional (Ajustado al Cert. Prof. 
Financiación de empresas)  

50 

Contaplus 2008 80 

Contaplus 2008 - versión On-line 80 

El Plan General Contable de PYMES 80 

FacturaPlus 2008 80 

FacturaPlus 2008 - versión On-line 80 

Financiación de la empresa inmobiliaria 80 

Gestión administrativa del proceso comercial (Ajustado al 
Cert. Prof. Actividades administrativas en la relación con el 
cliente) 

80 

Gestión de archivos (Ajustado al Cert. de Prof. Actividades 
administrativas en la relación con el cliente)  

50 

 

Gestión de morosidad. Recuperación y prevención 80 

Gestión de personal. Nóminas 80 

Gestión de personal. Nóminas (Curso reconocido por la 
Universidad Rey Juan Carlos de Madrid) 

75 h. 

Gestión de personal. Nominas - versión On-line  80 

Gestión de PYMES (Curso reconocido por la Universidad Rey 
Juan Carlos de Madrid) 

75 h. 

Gestión de Pymes 2010 80 

Gestión laboral a través del Sistema Red, Contrat@ y Delt@ 80 

Grabación de datos (Ajustado Cert. Prof. Actividades 
administrativas en la relación con el cliente)  

80 

Guía para la creación de empresas 80 

Introducción a la Contabilidad 80 

Manual práctico del IRPF 120 

NominaPlus 2008 80 

NominaPlus 2008 - versión On-line 80 

Obligaciones básicas para la prevención del blanqueo de 
capitales y financiación del terrorismo 

50 

Obligaciones básicas para la prevención del blanqueo de 
capitales y financiación del terrorismo + CD Interactivo 

50 

Obligaciones básicas para la prevención del blanqueo de 
capitales y financiación del terrorismo - Android  

80 

Obligaciones básicas para la prevención del blanqueo de 
capitales y financiación del terrorismo - versión On-line 

50 

Redacción de textos en la empresa y revisión ortográfica 80 

Reforma Laboral 2010 80 

Sistema Operativo, búsqueda de la inf.: Internet/Intranet y 
correo-e (Ajustado al Cert. Prof. Actividades administrativas en 
la relación con el cliente) 

50 

Supuestos prácticos contables 80 

Supuestos prácticos fiscales 80 

Supuestos prácticos laborales 80 

Supuestos Prácticos para asesorías - Obra completa - 3 
volúmenes - Contables/Laborales/Fiscales 

120 

Técnicas administrativas de oficina compra-venta 80 

Técnicas básicas de comunicación y archivo 80 

Técnicas de administración contable - Obra completa - 2 
volúmenes 

120 

Técnicas de recepción y comunicación (Ajustado al Cert. Prof. 
Actividades Administrativas en la relación con el cliente) 

80 

Técnicas de Secretariado de Dirección 80 

Técnico en gestión laboral - Obra completa - 2 volúmenes 120 
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HOSTELERÍA Horas 

Aplicación de normas y condic. higiénico-sanitarias en 
restauración (Ajus. al Cert. Prof. Operaciones básicas de 
cocina) 

50 

Aprovisionamiento de materias primas en cocina 
(Ajustado al Cert. Prof. Operaciones Basicas de Cocina) 

50 

Cocina española e internacional (Ajustado al Cert. Prof. 
Cocina) 

80 

Elaboración de masas y pastas de pastelería-repostería 
(Ajustado al Cert. Prof. Repostería)  

80 

Elaboración de platos combinados y aperitivos 
(Ajustado al Cert. Prof. Operaciones Basicas de Cocina) 

50 

Elaboraciones básicas de repostería y postres 
elementales (Ajustado al Cert. Prof. Cocina) 

50 

Elaboraciones básicas y platos elementales con carnes, 
aves y caza (Ajustado al Cert. Prof. Cocina)  

80 

Elaboraciones básicas y platos elementales con 
hortalizas, legumbres secas, pastas, arroces y huevos 
(Ajustado al Cert. Prof. Cocina) 

80 

Elaboraciones básicas y platos elementales con 
pescados, crustáceos y moluscos (Ajust. al Cert. de Prof. 
Cocina)  

50 

Iniciación a la cata de vino 80 

Manual didáctico de cocina - 2 volúmenes 120 

Maridaje, enología y cata de vinos 120 

Pre elaboración y conservación culinarias (Ajus. al Cert. 
Prof. Operaciones básicas de cocina) 

50 

Pre elaboración y conservación de pescados, crustáceos 
y moluscos (Ajustado al Cert. Prof. Cocina) 

50 

Realiz. de elab. básicas y elemen. de cocina y asistir en 
la elab. Culinaria (Ajus. al Cert. Prof. Op. básicas de 
cocina) 

80 

Seguridad, higiene y protección ambiental en hostelería 
(Ajust. al Cert. de Prof. Cocina)  

50 

Servicio en barra 80 

Servicio en restauración 80 

 
 

Alimentación Horas 

Alimentación y nutrición para la tercera edad 50   

Calidad Alimentaria. Implantación de la Norma 
ISO 22.000:2005 

80   

Enología y Maridaje - Obra completa - 3 
volúmenes 

120   

Experto en seguridad alimentaria - Obra completa 
- 5 volúmenes 

120   

La cocina moderna. Operaciones preliminares. 
Cartas y menús 

50   

Legionela. Operaciones de mantenimiento 
higiénico-sanitario de las instalaciones de riesgo 

80   

Manipulador de Alimentos 50   

Manipulador de alimentos (Curso reconocido por 
la Universidad Rey Juan Carlos de Madrid) 

75 h. 

Manipulador de alimentos + CD Interactivo 50   

Manipulador de alimentos - versión On-line 50   

Manipulador de alimentos: productos del mar 50   

Norma BRC de seguridad alimentaria (British 
Retail Consortium) v.5 

50   

Norma IFS de seguridad alimentaria (International 
Food Standar) v.5 

50   

Nutrición y Dietética 80   

Nutrición y Dietética (Curso reconocido por la 
Universidad Rey Juan Carlos de Madrid) 

75 h. 

Nutrición y Dietética - versión On-Line 80   

Preparación de carnes 50   

Preparación de huevos, arroces, pastas y verduras 50   

Preparación de salsas, pescados y mariscos 50   

Recetario de cocina nacional, internacional y 
cocina creativa 

80   

Seguridad alimentaria. Sistema APPCC 50   

Seguridad Alimentaria. Sistema APPCC (Curso 
reconocido por la Universidad Rey Juan Carlos de 
Madrid) 

75 h. 

Seguridad y manipulación en la alimentación - 
Obra completa - 3 volúmenes 

120   

Seguridade alimentaria. Sistema APPCC - Versión 
Galego 

50   

Técnico Superior en Calidad Alimentaria - Obra 
completa - 3 volúmenes 

120   

Trazabilidad y seguridad alimentaria 80   

Trazabilidade e seguridade alimentaria - Versión 
Galego 

80   
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Comercio Horas   

Agente comercial 80   

Animación del punto de venta: Merchandising 80   

Animación y presentación del producto en el punto 
de venta (Ajustado al Cert. Prof. Actividades de 
Venta) 

50   

Aprovisionamiento y almacenaje en la venta 
(Ajustado a Cert. Prof. Actividades de Venta) 

50   

Atención de quejas y reclamaciones 50   

Atención de quejas y reclamaciones - versión On-
line 

50   

Auditoria de Calidad 80   

Auditoría de Calidad - versión On-line 80   

Calidad en el servicio y atención al cliente 80   

Calidad en el servicio y atención al cliente - versión 
On-line 

80   

Comunicación oral y atención al público 80   

Comunicación y comportamiento del consumidor 80   

Dependiente de comercio 80   

El escaparate como herramienta de venta 80   

El escaparate como herramienta de venta + CD 
Interactivo 

80   

El escaparate como herramienta de venta - versión 
On-line 

80   

Experto en Auditoría - Obra completa - 3 
volúmenes 

120   

Fundamentos de marketing aplicado a la actividad 
comercial 

80   

Gestión administrativa de la agencia comercial 80   

Gestión de la atención al cliente-consumidor 
(Ajustado al Cert. Prof. Actividades de Venta) 

50   

Gestión de Stock y logística básica 80   

Gestión eficaz del tiempo mediante el uso de 
agenda electrónica PDA PALM 

80   

Guía básica de la atención telefónica al cliente 80   

Guía básica de la atención telefónica al cliente - 
versión On-line 

80   

Implantación del sistema de calidad en la empresa 
ISO 9001:2008 

80   

Interiorismo comercial. Vender desde la imagen 80   

Introducción a la organización del punto de venta 80   

Introducción al Marketing en Internet: Marketing 
2.0 

80   

La estrategia en la actividad comercial 80   

La estrategia en la actividad comercial - versión 
On-line 

80   

La venta: fundamentos para su gestión 80   

 
La venta: fundamentos para su gestión - versión 
On-line 

 
80   

Legislación básica del comercio 50   

Marketing en internet 80   

Marketing en internet - version On-line 80   

Operaciones de caja en la venta (Ajustado a Cert. 
Prof. Actividades de Venta) 

50   

Operativa de caja. Terminal Punto de Venta 50   

Organización de la actividad de ventas 80   

Organización de procesos de venta (Ajustado a 
Cert. Prof. Actividades de Venta) 

50   

Organización empresarial 50   

Publicidad en el punto de Venta 80   

Sistema integrado de gestión - Obra completa - 3 
volúmenes 

120   

Técnicas de aprovisionamiento 80   

Técnicas de fidelización del cliente 80   

Técnicas de información y atención al cliente-
consumidor (Ajustado a Cert. Prof. Actividades de 
Venta) 

50   

Técnicas de investigación comercial 80   

Técnicas de venta (Ajustado a Cert. Prof. 
Actividades de Venta) 

80   

Vendedor técnico 80   

 

**En breve dispondremos de formación en 

comercio exterior a distancia y teleformación  
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Derecho 
Horas  

Auditoria de la LOPD 80   

Auditoría de la LOPD (Curso reconocido por la 
Universidad Rey Juan Carlos de Madrid) 

75 h. 

Auditoría y protección de datos en la empresa - Obra 
completa - 3 volúmenes 

120   

Derecho Civil Inmobiliario 80   

Derecho del trabajo 80   

Ed. Externa - Derecho Tributario Aranzadi 80   

Ed. Externa - Manual de derecho urbanístico. 
Doctrina, legislación y jurisprudencia 

120   

El Procedimiento Administrativo-Sancionador 80   

Guía de la implantación de la norma UNE: 175001-1 80   

Implantación de la LOPD en la empresa 80   

Implantación de la LOPD en la empresa (Curso 
reconocido por la Universidad Rey Juan Carlos de 
Madrid) 

75 h. 

Implantación de la LOPD en la empresa + CD 
Interactivo 

80   

Implantación de la LOPD en la empresa - versión On-
line 

80   

Implantación del Plan de Igualdad en la Empresa 80   

Introducción a la LOPD y sistema de calidad en la 
empresa. Sector limpieza 

80   

Las nuevas tecnologías en la comunicación. Firma 
electrónica y factura electrónica 

80   

Ley de dependencia. Una normativa innovadora en el 
campo de los servicios sociales 

80   

Ley de subcontratación en el sector de la construcción 80   

Ley de subcontratación en el sector de la construcción 
- versión On-line 

80   

Ley Orgánica de Protección de Datos 80   

Ley orgánica de protección de datos - versión On-line 80   

Manual Básico de la LOPD 50   

Prestaciones de la Seguridad Social 80   

Procedimiento administrativo 80   

Procedimiento Contencioso - Administrativo 80   

Protección de datos en la empresa - Obra completa - 
2 volúmenes - versión On-line 

120   

Protección de datos en la empresa Obra completa - 2 
volúmenes 

120   

Video vigilancia en la Protección de Datos 50   

 
 

 

Habilidades Directivas Horas  

Acciones responsables ante la crisis 50   

Actitudes y aptitudes ante la crisis 50   

Actitudes y aptitudes ante la crisis - versión On-line 50   

Aspectos generales sobre empresa y crisis 50   

Cómo gestionar el talento en tiempo de crisis 50   

Cómo gestionar una empresa, consejos para sobrevivir a 
la crisis 

50   

Competencias de Mandos Intermedios. Introducción 
(Curso reconocido por la Universidad Rey Juan Carlos de 
Madrid) 

75 h. 

Competencias en el mando intermedio. Introducción 50   

Crisis: Soluciones para las empresas 80   

Dirección eficaz y motivación - Obra completa - 2 
volúmenes 

120   

Gestión de conflictos laborales 50   

Gestión de conflictos laborales - versión On-Line 50   

Gestión eficaz del tiempo 50   

Gestión y dirección eficaz del personal en la empresa - 
Obra completa - 5 volúmenes 

120   

Habilidades de coaching 50   

Habilidades de coaching - versión On-line 50   

Habilidades directivas 120   

Habilidades directivas - versión On-line 120   

La selección de personal en la organización. Fases del 
proceso y técnicas efectivas 

50   

Liderazgo y motivación 50   

Liderazgo y motivación - versión On-line 50   

Manejo del estrés 50   

Motivación en el trabajo. Estrategias para la motivación 50   

Motivación en el trabajo. Estrategias para la motivación 
(Curso reconocido por la Universidad Rey Juan Carlos de 
Madrid) 

75 h. 

Técnicas de despido y asimilación. Agentes implicados 50   

Técnicas de negociación 50   

Técnicas de negociación - versión On-line 50   
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Diseño CAD- Multimedia Horas 

3D Studio Max 8 80   

3D Studio Max 8 - versión On-line 80   

Adobe Acrobat 9 80   

Adobe Acrobat 9 - versión On-line 80   

Adobe Indesign CS4 80   

Adobe Indesign CS4 - versión On-line 80   

Adobe Premiere Pro CS4 120   

AutoCAD 2008 80   

AutoCAD 2008 - versión On-line 80   

Autocad 2010 80   

AutoCad 2010 - versión On-line 80   

Conceptos y fundamentos de diseño 3D 50   

CorelDraw X4 80   

CorelDraw X4 - versión On-line 80   

CorelDraw X5 80   

CorelDraw X5 - Android  80    

CorelDraw X5 - versión On-line 80   

Cype Metal 3D Clásico 2007 80   

Cype Metal 3D Clásico 2007 - versión On-line 80   

CypeCAD estructuras de hormigón 2007 80   

CypeCAD estructuras de hormigón 2007 - 
versión On-line 

80   

Diseño Gráfico - Photoshop CS 4 - CorelDraw 
X4 

120   

Diseño gráfico - Photoshop CS 4 - CorelDraw X4 
- versión On-line 

120   

Diseño Gráfico - Photoshop CS 4 - CorelDraw 
X5 

120   

Diseño Gráfico - Photoshop CS 4 - CorelDraw 
X5 - versión On-line 

120   

Photoshop CS2 80   

Photoshop CS2 - versión On-line 80   

Photoshop CS3 80   

Photoshop CS3 - versión On-line 80   

Photoshop CS4 80   

Photoshop CS4 - versión On-line 80   

Pinnacle Studio 10 80   

Pinnacle Studio 10 - versión On-line 80   

 

 

 

 

 

Diseño Web Horas 

Diseño y desarrollo web con HTML 5 y CSS 120   

Diseño y desarrollo web con HTML 5 y CSS - 
versión On-line 

120   

Diseño y desarrollo web con HTML 5, CSS + 
Dreamweaver CS 4 

120   

Diseño y desarrollo web con HTML 5, CSS + 
Dreamweaver CS4 (Curso reconocido por la 
Universidad Rey Juan Carlos de Madrid) 

75  

Diseño y desarrollo web con HTML 5, CSS + 
Dreamweaver CS4 - versión On-line 

120   

DreamWeaver CS 4 80   

DreamWeaver CS 4 - versión On-line 80   

FreeHand MX 80   

FreeHand MX - versión On-line 80   

FrontPage 2002 80   

FrontPage 2002 - versión On-line 80   

JavaScript 80   

JavaScript - versión On-line 80   
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INFORMÁTICA HORAS 
Access 2003 80   

Access 2003 - versión On-line 80   

Access 2007 80   

Access 2007 - versión On-line 80   

Access 2010 - Android  80    

Alfabetización informática 50   

Alfabetización informática - versión Galego 50   

Alfabetización informática - versión On-line 50   

Community Manager en la Web 2.0 80   

Community manager en la Web 2.0 - Android  80    

Community Manager en la Web 2.0 - versión On-line 80   

Excel 2002 80   

Excel 2002 - versión On-line 80   

Excel 2003 80   

Excel 2003 - versión On-line 80   

Excel 2007 80   

Excel 2007 - versión Galego 80   

Excel 2007 - versión On-line 80   

Excel 2010 80   

Excel 2010 - versión On-line 120   

Excel 2010 Android  120    

Excel avanzado 2007 80   

Excel avanzado 2007 - versión On-line 80   

Gestión de bases de datos con Oracle 10G 80   

Google Docs - Android  80    

Informática básica - versión Galego 80   

Iniciación a la informática 80   

Iniciación a la informática - versión On-line 80   

Internet - versión Galego 80   

Mantenimiento de equipos microinformáticos 80   

Mantenimiento y gestión de equipos informáticos - 
Obra completa - 3 volúmenes 

120   

Microsoft Project 2002 80   

Microsoft Project 2002 - version On-line 80   

Office 2007 - 2 volúmenes 120   

Office 2007 - 2 volúmenes - version On-line 120   

Ofimática 2003 120   

Ofimática 2003 - versión On-line 120   

Ofimática XP 120   

Ofimática XP - versión On-line 120   

Outlook 2003 50   

Outlook 2003 - versión On-line 50   

Outlook 2007 50   

Outlook 2007 - versión Galego 80   

Outlook 2007 - versión On-line 50   

Paquete Office 2007 (Word - Excel - Access - 
PowerPoint - Outlook) Obra completa - 2 volúmenes 
(Curso reconocido por la Universidad Rey Juan Carlos 
de Madrid) 
 

75 h. 

 

  

Power Point 2010 - Android  80     

PowerPoint 2003 80    

PowerPoint 2003 - versión On-line 80    

PowerPoint 2007 80    

PowerPoint 2007 - versión On-line 80    

PowerPoint 2007 en Galego 80    

Web 2.0 y Redes Sociales 120    

Web 2.0 y redes sociales - Android  120     

Windows 7 para expertos - Android  120     

Windows Vista 80    

Windows Vista - versión On-line 80    

Word 2003 80    

Word 2003 - versión On-line 80    

Word 2007 80    

Word 2007 - versión Galego 80    

Word 2007 - versión On-line 80    

Word 2010  80     

Word 2010 - Android  80     

 

 

Formación Bonificada para las Pymes www.seforma.es

bonificada@seforma.es Telfs.: 677 27 09 14 - 671 13 21 99 Página 7 de 12



Idiomas On Line

 

   

2011 

La mejor solución para 

empresas y organizaciones 

Dexway es el método más completo, real y 

cercano para aprender idiomas. Es el único que 

garantiza el mejor aprendizaje, sin 

desplazamientos, desde cualquier parte del 

mundo y a cualquier hora, con total libertad. 

dexway es el método que pone a disposición 

del usuario las más avanzadas soluciones 

eLearning combinadas y aplicadas a la 

enseñanza de idiomas, de manera totalmente 

integrada, a través de un uso plenamente 

intuitivo, y con posibilidades que no ofrece 

ningún otro método en  

Profesor en videoconferencia con el  

alumno en todo momento 24 horas, 7 

días de la semana. 

Resultados 

garantizados 

 

 

 

LLAA  TTEECCNNOOLLOOGGÍÍAA    AA  TTUU  SSEERRVVIICCIIOO  

Siempre estamos junto al 

alumno 

 Atención 24 horas, 7 días a la 
semana**. A través de one2one que 

incluye Voz IP, webcam del 

profesor, chat y pizarra. 

 
 Profesorado nativo Evaluación 

personalizada de la pronunciación 
por parte del profesorado 

 
 Test de nivel inicial, que incluye 

recomendaciones del profesor 
 
 Test final del curso. Permite repasar 

el curso hasta alcanzar el nivel 
deseado por el alumno/usuario 

 
 Manual en cada unidad para su 

impresión y/o consulta 
 

 Caja con manual, agenda y 

micrófono con auriculares USB 
 

 
 
 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

La forma más divertida de aprender 

 

Con dexway los alumnos aprenden una nueva lengua de 

la misma forma que aprendieron su idioma nativo, 

practicando y a través de diversas situaciones reales 

interactivas. Con múltiples momentos de diversión y 

entretenimiento para practicar lo aprendido, y 

conversando con usuarios dexway de distintas 

nacionalidades. 

La Comunidad dexway ofrece todo un mundo en el que 

compartir conocimientos, divertirse, conocer otras culturas, 

hablar con otros alumnos dexway de todo el mundo... 

Además, incluye actividades adicionales, vocabulario 

para practicar con iPhone u otros dispositivos móviles, tests 

de preparación de certificaciones, etc. 

 

 TEST INICIAL DE NIVEL 

 

 Clases con profesor nativo 

 

 Ejercicios prácticos evaluados por los tutores 

 

 Evaluación personalizada de la pronunciación 

 

 

 

 

 Clases online en grupo y particulares 

 

 Situaciones cotidianas para afianzar la 

comprensión 

 

 Conversación y diálogos libres con el profesor 

 

 Lectura y comprensión asociada a la cultura y 

costumbres del país 

 

 Videos en los que el alumno interactúa 

practicando lo aprendido 

 

 Diversión y entretenimiento: juegos, karaoke, 

animaciones, TV, radio8 

 

 Comunidad dexway 
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Idiomas On Line

 

   

2011 

Con la estructura más fiable para aprender idiomas 

 

El método dexway es único por su calidad pedagógica. 

Ofrece todo lo necesario para aprender idiomas con total 

garantía, a través de una estructura aplicada con éxito 

durante décadas en formación presencial y eLearning que 

permite pasar del 0% al 100% del nivel, sin lagunas.  

 

Si el alumno ya tiene conocimientos del idioma comenzará 

con una prueba inicial en la que nuestro profesorado 

revisará su nivel de escritura, comprensión y pronunciación 

para guiarle directamente desde el inicio del curso hasta el 

final. 

Todos los cursos cumplen con el Marco Común Europeo de 

Referencia para las lenguas (MCER/CEFR) y preparan para 

obtener certificados internacionales: TOEFL-TOEIC (inglés 

americano), First Certificate (inglés británico), Goethe 

(alemán), DELF-DALF (francés) o DELE (español). Con 

dexway, el aprendizaje de idiomas con los mejores 

resultados está totalmente garantizado. 

 

Dexway se adapta a cada usuario, a través de una 

estructura totalmente personalizada, pudiendo planificar la 

formación a medida, cómodamente y con el apoyo de 

nuestros tutores en cada momento. Está dividido en  

niveles y cada nivel está compuesto por dos o tres cursos 

según el caso: 

 

Nivel A1. Cursos I - II 

Nivel A2. Cursos I - II 

Nivel B1. Cursos I - II -III 

Nivel B2. Cursos I - II -III 

Nivel C1. Cursos I - II -III 

Nivel C2. Cursos I - II* 

(*) No disponible en todos los idiomas 

 

 

Todas las soluciones dexway incluyen 

 

 

 

 

Idiomas disponibles Niveles 

Inglés USA 2 / A2 

Francés 4 / B2 

Inglés UK 6 / C2* 

Alemán 1 / A1 

Español 3 / B1 

  

 

 Test de posicionamiento inicial, que incluye recomendaciones del profesor 

 Test final del curso. Permite repasar el curso hasta alcanzar el nivel deseado por el alumno/usuario 

 Manual en cada unidad para su impresión y/o consulta 

 Caja con manual, agenda y micrófono con auriculares USB 

 

*C2 disponible en inglés USA e inglés UK. 

 

Business Complete 

 

100% enfocado al lenguaje empresarial y de negocios. Las situaciones reales, las clases con profesor, el vocabulario y las 

expresiones 8 todo totalmente ideado para dominar el uso del idioma en la actividad profesional a partir de un nivel de 

conocimiento mínimo. Se recomienda al menos tener un nivel B1/intermediate. (Curso escalable al permitir realizar dexway 

Business a la finalización). 
 

Specific 

 

Lecciones especialmente diseñadas para sectores profesionales específicos, integradas en una estructura básica de un curso 

dexway. 

Atención 24 horas, 

 7 días a la semana**. 
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Denominación Horas  

TPC Sector Metal - Carpintería Metálica. Contenido 
Formativo Específico. 

6 h.  

TPC Sector Metal - Delegados de Prevención 50 h.  

TPC Sector Metal - Directivos de las empresas 10 h.  

TPC Sector Metal - Electricidad 20 h.  

TPC Sector Metal - Electricidad. Contenido 
Formativo Específico 

6 h.  

TPC Sector Metal - Ferrallado 20 h.  

TPC Sector Metal - Ferrallado. Contenido Formativo 
Específico 

6 h.  

TPC Sector Metal - Fontanería e Instalaciones de 
Climatización 

20 h.  

TPC Sector Metal - Instalación de Ascensores 20 h.  

TPC Sector Metal - Instalación de Ascensores. 
Contenido Formativo Específico 

6 h.  

TPC Sector Metal - Mandos Intermedios 20 h.  

TPC Sector Metal - Nivel Básico de Prevención de 
las Actividades del Metal en la Construcción 

60 h.  

TPC Sector Metal - Nivel Inicial 8 h.  

TPC Sector Metal - Operadores de aparatos 
elevadores 

20 h.  

TPC Sector Metal - Operadores de Equipos 
Manuales 

20 h.  

TPC Sector Metal - Responsables de Obra y 
Técnicos de Ejecución de la Actividad 

20 h.  

 

***Para las formaciones destinadas a la obtención de 

la tarjeta profesional la mayoría de los cursos son 

obligatoriamente presenciales. 

Prevención de Riesgos Laborales Horas 
Auditoría del Sistema de Gestión de Prevención de 
Riesgos Laborales 

80   

Iniciación a la gestión de prevención de riesgos 
laborales 

50   

La prevención en trabajos de altura 80   

Nociones básicas en PRL 50   

Prevención de riesgos laborales básico 50   

Prevención de riesgos laborales básico - Sector 
agricultura 

80   

Prevención de riesgos laborales básico - Sector 
agricultura - versión On-line 

80   

Prevención de riesgos laborales básico - Sector 
almacén 

80   

Prevención de riesgos laborales básico - Sector 
almacén - versión On-line 

80   

Prevención de riesgos laborales básico - Sector 
cárnicas 

80   

Prevención de riesgos laborales básico - Sector 
cárnicas - versión On-line 

80   

Prevención de riesgos laborales básico - Sector 
electricidad NO TPC 

80   

Prevención de riesgos laborales básico - Sector 
electricidad NO TPC - versión On-line 

80   

Prevención de riesgos laborales básico - Sector 
hostelería 

80   

Prevención de riesgos laborales básico - Sector 
hostelería - versión On-line 

80   

Prevención de riesgos laborales básico - Sector 
jardinería 

80   

Prevención de riesgos laborales básico - Sector 
limpieza 

80   

Prevención de riesgos laborales básico - Sector oficina-
comercio 

80   

Prevención de riesgos laborales básico - Sector oficina-
comercio - versión On-line 

80   

Prevención de riesgos laborales básico - Sector 
peluquería 

80   

Prevención de riesgos laborales básico - Sector 
Transportes 

80   

Prevención de riesgos laborales básico - versión On-
line 

80   

Prevención de Riesgos Laborales Básicos (Curso 
reconocido por la Universidad Rey Juan Carlos de 
Madrid) 

75 h. 

Prevención de riesgos laborales para centro infantil 80   

Riesgos específicos y medidas preventivas en limpieza 50   
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
TPC Y TPM TODAS LAS ESPECIALIDADES Y 

AULA PERMANENTE** 
 

Formación Bonificada para las Pymes www.seforma.es

bonificada@seforma.es Telfs.: 677 27 09 14 - 671 13 21 99 Página 10 de 12



 

 

Sanidad Horas  
Asistencia domiciliaria 80   

Auxiliar de geriatría 80   

Cocina hospitalaria 80   

Conocimientos específicos del auxiliar de 
enfermería - conocer mejor al anciano 

80   

Conocimientos teóricos y técnicos del auxiliar de 
enfermería 

80   

Cuidado de las personas dependientes 80   

Cuidados de enfermería al paciente con 
trastornos psiquiátricos  

80    

Cuidados paliativos 80   

Cuidados y técnicas hospitalarias del auxiliar de 
enfermería 

80   

Gripe A. Prevención en la empresa 80   

Guía básica de intervenciones en geriatría 80   

Guía Básica de Intervenciones en geriatría 
(Curso reconocido por la Universidad Rey Juan 
Carlos de Madrid) 

75 h. 

Guía básica de síndromes geriátricos 80   

Guía Básica de Síndromes geriátricos (Curso 
reconocido por la Universidad Rey Juan Carlos 
de Madrid) 

75 h. 

Guía Básica del Auxiliar de Farmacia 80   

Guía básica del auxiliar de óptica 80   

Guía básica del auxiliar en el gabinete 
bucodental 

80   

Guía básica del paciente con Alzheimer 80   

Guía Básica del paciente con Alzheimer (Curso 
reconocido por la Universidad Rey Juan Carlos 
de Madrid) 

75 h. 

Organización de recursos materiales en una 
unidad o servicio 

80   

Primeros auxilios 80   

Primeros auxilios en centros educativos 80   

Primeros auxilios para auxiliares 80   

Pruebas de laboratorio clínico 80   

Técnicas básicas de geriatría (Curso reconocido 
por la Universidad Rey Juan Carlos de Madrid) 

75 h. 

Técnico de Centro de Atención a la Infancia 80   

Técnico de Centro de Atención a la infancia 
(Curso reconocido por la Universidad Rey Juan 
Carlos de Madrid) 

75 h. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Servicios a la Comunidad Horas  

Administración de alimentos y tratamientos a 
personas dependientes en el domicilio (Ajus. al 
Cert. Prof. At. sociosanitaria a personas 
dependientes en el domicilio) 

50   

Animación para personas de la tercera edad 80   

Animación social de personas depen. en inst. (Ajus. 
al Cert. Prof. Aten. Sociosanitaria a pers. depen. en 
Inst. Sociales) 

50   

Apoyo en la org. de actividades para personas 
depen. en inst. (Ajus. al Cert. Prof. Aten. 
Sociosanitaria a pers. depen. en Inst. Sociales) 

80   

Apoyo en la recepción y acogida en inst. de 
personas depen. (Ajus. al Cert. Prof. Aten. 
Sociosanitaria a pers. depen. en Inst. Sociales) 

50   

Apoyo en las gestiones cotidianas de las personas 
dependientes (Ajus. al Cert. Prof. At. sociosanitaria 
a personas dependientes en el domicilio) 

50   

Desarrollo cognitivo, sensorial, motor y psicomotor 
en la infancia (Ajustado a Cual. Prof. Educación 
Infantil) 

120   

Desarrollo socioafectivo e intervención con 
familias (Ajustado a Cual. Prof. Educación Infantil) 

120   

Didáctica de la Educación Infantil (Ajustado a Cual. 
Prof. Educación Infantil) 

120   

El juego infantil y su metodología (Ajustado actual. 
Prof. Educación Infantil) 

120   

Evaluación, programa de intervención y 
prevención en la tercera edad 

120   

Expresión y comunicación (Ajustado a Cual. Prof. 
Educación Infantil) 

120   

Gestión aprovisionamiento y cocina en la unidad 
familiar de personas depen. (Ajus. al Cert. Prof. At. 
Sociosanitaria a personas depen. en el domicilio) 

50   

Habilidades sociales y dinamización de grupos 
(Ajustado a Cual. Prof. Educación Infantil) 

120   

Intervención en la atención higienico-alimentaria 
en inst. (Ajus. al Cert. Prof. Aten. Sociosanitaria a 
pers. depen. en Inst. Sociales) 

80   

Intervención en la atención sociosanitaria en inst. 
(Ajus. al Cert. Prof. Aten. Sociosanitaria a pers. 
depen. en Inst. Sociales) 

80   

Mantenimiento y rehabilitación psicosocial de las 
personas depen. en domicilio (Ajus. al Cert. Prof. 
At. Sociosanitaria a personas depen. en el 
domicilio) 

80   

Técnicas de comunicación con personas depen. en 
inst. (Ajus. al Cert. Prof. Aten. Sociosanitaria a 
pers. depen. en Inst. Sociales) 

50   

En breve dispondremos de un catálogo específico de la 

rama Sanitaria y servicios a la comunidad con todas 

sus especialidades y niveles de formación básica, 

medio y superior con acreditación por diferentes 

organismos oficiales. 
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 Disponemos de más de 500 m2 dedicados 

íntegramente a la impartición de   formación de 

presencial de calidad 

 

 En modalidad a Distancia y E-Learning nuestro 

catálogo le ofrece más de 400 cursos tutorizados 

por formadores expertos. 

 

 

 Nuestro equipo de Docentes son  profesionales de 

contrastada calidad y experiencia en sus 

respectivas  áreas, que constantemente  actualizan 

sus conocimientos y se adaptan a la realidad 

cambiante del mercado laboral. 

 

 Todo esto nos permite estar homologados en los 

ámbitos de la formación y educación  por: 

Consellería de Traballo, Fundación Tripartita (FTFE), 

Consellería de Educación, INEM, Consellería de 

Sanidade                    
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